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Getariako Txakolina
Getariako Txakolina Jatorri-Deiturako txakolinak mahats-barietate autoktonoari zor dio bere berezitasuna, Hondarrabi izenekoari, hain zuzen. Upategi familiarren elaborazio zainduak, klima atlantikoak eta gure mahastien inguru zoragarriak, nortasun eta jite jatorrak, bere-bereak, ematen dizkiote Getariako Txakolinari. Estatuan eta nazioartean gogotik kontsumitzeak Getariako Txakolinaren upategien kalitatearen eta lan bikainaren fede ematen du. 
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Barietate autoktonoa

Getariako Txakolina Hondarrabi mahats autoktonoarekin egiten da. Bi baritate ditu: Hondarrabi Zuria eta Hondarrabi Beltza. Zuria barietatea erabiltzen da batik  bat Getariako Txakolina JD txakolina egiteko. 
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Getariako txakolinak

Txakolin zuria da Getariako Txakolinaren upategien ardo nagusia; ondoren, txakolin gorria; txakolin beltza askoz gutxiago egiten da. Ardo horiek ez ezik, apardunak eta mahats-bilketa berantiarrekoak ere egiten dira.
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Kopan eta fresko-fresko 

Getariako Txakolina Jatorri-Deiturako txakolina ardo gaztea da; graduazio moderatua dauka eta bere garraztasun-maila orekatua da. Txakolinaren ñabardura guztiez gozatzeko, kopan eta 6 eta 10 gradu arteko tenperaturan zerbitzatzea gomendatzen dugu. 
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Txakolin bat, lurralde bat: Gipuzkoa

Lurraldearen ekialdean dagoen eremutik hasita, barnealdeko haran eta mendietatik igaroz, kostalderaino, Getariako Txakolinaren mahastiak eta upategiak Gipuzkoa osotik hedatzen dira. Eta 446 mahasti-hektaeren %  90 itsasaldean kokatzen da.
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Gure upategiak

Mapa interaktiboan, bertan Getariako Txakolina Jatorrizkoa
izendapeneko txakolin upletegiak ikus ditzakezue.

BISITATU


Enoturismoa
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Getariako Txakolinaren sorlekutik enoturismoa: Getaria eta Zarautz
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Tolosaldea: aberastasun gastronomikoa ingurune natural pribilegiatu batean
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Getariako Txakolina JDko zein upategi bisitatu daitezke?
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			getariakotxakolina_do

							Denominación de Origen Getariako Txakolina. 

Viñedos y bodegas inscritos en Gipuzkoa que elaboran Txakoli de Getaria. 

#getariakotxakolina
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	            	                    [image: [CAS] Un paseo por la #BarcelonaWineWeek , ¡de visita a nuestras bodegas! 🌿  Las encontrarás en:   📍BWW LANDS Pabellón 8, Pasillo C  Pasillo de Txakolis / Sidra  [EUS] Paseo bat #BarcelonaWineWeek azokatik, gure upategiak bisitatzen! 🌿  Hemen bisita ditzakezu:   📍BWW LANDS 8. Pabiloia, C Pasilloa, 8. Hall, 0 solairua, C Kalea Standa: Txakolinen eta Euskal Sagardoaren Kalean  📸 @mikelgaraizabal     @bcnwineweek @ekogarapena @hazifundazioa @euskadigastronomika  #BarcelonaWineWeek #TheSpanishWineEvent #GetariakoTxakolina #txakolideGetaria #txakoli #txakolina #singularwines #whitewine #basquewine]
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            	                    [image: [CAS]¡El Txakoli de Getaria vuelve a la Barcelona Wine Week!🍇✨  Visita nuestras bodegas y degusta el txakoli de la nueva añada y otras elaboraciones. ¡Te esperamos!  📍BWW LANDS Pabellón 8,  Pasillo C (Hall 8,  Level 0, Street C) Stand: En el pasillo de Txakolis / Sidra  🥂 BODEGAS participantes:  Agerre, Aitaren, Ameztoi, Arbela, K 5, Gaintza, Hika, Talai Berri, Txomin Etxaniz  [EN] Visit Getariako Txakolina wineries at Barcelona Wine Week fare! 🥂🥂You will find us at:  📍BWW LANDS Hall 8,  Level 0, Street C   🥂 Wineries: Agerre, Aitaren, Ameztoi, Arbela, K 5, Gaintza, Hika, Talai Berri, Txomin Etxaniz  [EUS] Getariako Txakolina Barcelona Wine Week azokan izango da!🍇✨ Bisitatu gure upategiak eta dastatu uzta berriko txakolina eta beste elaborazio batzuk. Zure zain egongo gara!  📍BWW LANDS 8. Pabiloia, C Pasilloa, 8. Hall, 0 solairua, C Kalea Standa: Txakolinen eta Euskal Sagardoaren Kalean  🥂 UPATEGI parte-hartzaileak: Agerre, Aitaren, Ameztoi, Arbela, K 5, Gaintza, Hika, Talai Berri, Txomin Etxaniz  . . . #BarcelonaWineWeek #TheSpanishWineEvent #GetariakoTxakolina #txakolideGetaria #txakoli #txakolina #singularwines #whitewine @bcnwineweek @ekogarapena EuskadiGastronomika]
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	            	                    [image: [EUS] Topa eginez lagunartean, asteburu ona opa dizuegu! ✨🥂 [CAS] Con este brindis, y en buena compañía, ¡os deseamos muy buen finde! ✨🥂 . . . . . . #txakoli #txakolina #getariakotxakolina #pintxos #whitewine #winelovers]
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            	                    [image: [CAS] 🤔 ¿Cómo es la nueva añada de Getariako Txakolina? 👉 Un txakoli equilibrado en acidez y afrutado, que mantiene un fino carbónico, con un grado medio de 11%. Listo para descorchar y disfrutar! 🥳🥂🥂[En copa y fresquito]  [EUS] 🤔 Nolakoa da Getariako Txakolinaren uzta berria? 👉 Azidotasun aldetik orekatua eta fruta-gustokoa, karboniko finari eusten dio eta % 11ko batez besteko gradua dauka. Kortxoa kentzeko eta gozatzeko prest! 🥳🥂🥂[Kopan eta freskoan] . . . . . . . . #getariakotxakolina #euskadigastronomika #gastronomy #basquecountry #txakoligetaria #txakoli #txakolina #winelovers]
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            	                    [image: [EUS] Ez diguzue inoiz huts egiten! Pozik zuek #GetariakoTxakolina uzta berriaz gozatzen ikusteaz. Eskerrak eman nahi dizkiegu San Anton Egunean parte hartu duten upategiei! Eskerrik asko!  [CAS] ¡Nunca nos defraudáis! Felices de veros disfrutar de la nueva añada de #GetariakoTxakolina. Un agradecimiento especial a todas las bodegas participantes por animar la fiesta de San Antón! Eskerrik asko! . . . . . #txakolineguna #getariakotxakolina #getaria #euskadigastronomika #gastronomy #basquecountry]
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		Aldamar parkea, 4 behea.
20808 Getaria, Gipuzkoa. (Euskadi)
Tel.: 943 14 03 83
Fax: 943 89 60 30
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GETARIAKO TXAKOLINA jatorrizko deituraren kontseilu arautzailearen bulegoa kontaktatu















He leído y acepto la Política de Protección de Datos

En cumplimiento del Reglamento Europeo sobre protección de datos de carácter personal 2016/679 de 27 de abril y la L.O. 3/2018 de Protección de datos personales y garantía de los derechos digitales, CRDO Getariako Txakolina te informa de que los datos personales aportados en el presente formulario serán tratados con la única finalidad de atender tu solicitud de contacto. La licitud del tratamiento está basada en tu consentimiento expreso de acuerdo a la normativa vigente. En todo caso, te recordamos la posibilidad del ejercicio de los derechos de acceso, rectificación o supresión, limitación al tratamiento, oposición y/o portabilidad de los datos personales, de acuerdo a la normativa vigente. Si quieres ampliar la información respecto al tratamiento de tus datos personales puedes consultar nuestra Política de Protección de Datos










Parque Aldamar, 4 bajo.

20808 Getaria, Gipuzkoa. (País Vasco)

Tel.: 943 14 03 83

Fax: 943 89 60 30
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